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Setl Jahrhunderten wird in Klostern und kirchlichen Gutsbetrieben Bier und Wein produziert — nicht nur aus wirtschafilichen Griinden

STEFAN REIS SCHWEIZER, ANDECHS
UNDTRIER

Unvermittelt wird er in der hiigeligen
Landschaft am Ammersee sichtbar, der
«Heilige Berg» der Bayern. Wenige Kilo-
meter vor dem Ziel, zu dem Pilger meist
zu Fuss gelangen, sieht man auch als
Autofahrer die Andechser Wallfahrts-
kirche. Das Gotteshaus mit dem in Siid-
deutschland typischen Zwiebelturm
tberragt den See auf einem Hohen-
rlicken iiber Herrsching, 711 Meter iiber
Meer. Bis zu einer Million Besucher
kommen jihrlich an den malerisch ge-
legenen Ort, Wenn man vom Parkplatz
zur Kirche hochsteigt, wird schnell deut-
lich, was beim Ziel der Wallfahrt mindes-
tens eine Nebenrolle spielt: das Andech-
ser Bier. Dafiir sind «Briustiiberl» und
«Klostergasthof» mit insgesamt 2500
Plitzen geriistet. Vorzugsweise am Sonn-
tag spielt die Blasmusik auf.

Unter den 642 Brauereien in Bayern
gibt es nur nech wenige eigenstindige

Klosterbrauereien, die von Ordensleuten

gefiihrt werden. Andechs ist mit einem
Ausstoss von 100000 Hektolitern pro
Jahr — das entspricht einer Million Bier-
késten — die grésste. Dennoch ist sie ver-
gleichsweise klein, wenn man sich etwa
die 24-mal grissere Bierproduktion der

eine Brauerei betreibt, und keine Braue-
rel, die sich aus Marketing-Erwédgungen
ein Kloster hilt.»

Dass das «Bréustiiberl» zu einem
Kloster gehort, bekommt der fréhliche
Pilger spatestens am Abend zu spiiren.
Um 20 Uhr wird zugesperrt, die Nacht-
ruhe des Klosters soll nicht gestort wer-
den. Dennoch muss er nicht darben: Der
von den Monchen verpachtete nahe
«Klostergasthof» hat unter der Woche
immerhin bis 22 Uhr gedffnet.

Bei der Bierherstellung vermengt
lingst nicht mehr ein Benediktiner am
Maischbottich das zerkleinerte Malz mit
dem Brauwasser; der letzte Brauer aus
dem Konvent ging vor fiinfzig Jahren in
den Ruhestand. Heute iiberwachen An-
gestellte im Sudhaus die Produktion mit-
tels Bildschirmen. Bestimmten frither
Holzfasser, Handarbeit und Bierkut-
schen das Bild, sind es heute grosse Stahl-
tanks, automatisch gesteuerte Abldufe,
Lastwagen und Sattelschlepper.

Ein Bier wie ein Fels

Der Star unter den acht Biersorten vom
«Heiligen Bergy», die auch in die USA
exportiert werden, ist zweifellos der
«Andechser Doppelbock Dunkel», in
einer Dokumentation des Klosters so be-
schrieben: «Fest wie ein Fels steht der
Andechser Doppelbock Dunkel auf dem
Brotzeittisch mit einer Farbe, die an dunk-
les Kupfer erinnert, verbundenmit feurig
roten Anklingen.» Das Bockbier mit
iiber sieben Prozent Alkoholgehalt ist im
Freistaat eng mit der fiinften Jahreszeit,
der Fastenzeit vor Ostern, verbunden.
Thren Ursprung hat die Starkbierzeit
im Kloster. Die strengen Regeln der Fas-
tenzeit vom Aschermittwoch bis zur Kar-
woche waren von den Ménchen, die in
den verschiedenen Werkstitten oder in
der Landwirtschaft des Klosters kirper-
lich hérter arbeiteten, nur unter grossen
Miihen einzuhalten. «Fliissiges bricht das
Fasten nicht», diese uralte Klosterregel
unterstreicht die findige Handwerks-
kunst der klosterlichen Braumeicter.

Nahrungsmittel.» Der Abt weist darauf
hin, dass sich der Ordensgriinder Bene-
dikt von Nursia (480 bis 547) in seinem
Regelwerk fiir die Monche in einem eige-
nen Kapitel dem «Mass des Getréinks»
widmet. Die Benediktsregel, die bis heute
fiir die Benediktiner gilt, enthilt dies-
beziiglich keine allzu strikten Vorgaben,
sondern zeugt eher von Lebensklugheit
des Verfassers: «Zwar lesen wir, Wein

. passe tiberhaupt nicht fiir Monche, Weil

aber die Monche heutzutage sich davon
nicht tiberzeugen lassen, sollten wir uns
wenigstens darauf einigen, nicht bis zum
Ubermass zu trinken, sondern weniger.»

Grosser als der Vatikan

Ausser Bier wird in Kldstern neben man-
chem anderen auch Wein produziert. In
der Schweiz etwa in den Abteien Einsie-
deln und Engelberg oder bei den Bene-
diktinerinnen des Klosters Fahr am
Rande Ziirichs. Auch das Bistum Chur
besitzt Rebberge, die es allerdings durch
ein Weingut in Malans bewirtschaften
ldsst. In der deutschen Ditzese Trier
existiert dagegen noch eigenstiindiger
kirchlicher Weinbaubetrieb, die Bischof-
lichen Weingiiter Trier. Es war ein sché-
ner Zufall, als man beim Bau eines Fass-
kellers fiir das Gut in der Innenstadt von
Trier auf eine rémische Wasserleitung
stiess: Schliesslich waren es die Romer
gewesen, die den Weinbau an die Mosel
brachten. Wenn man den mittlerweile
rund fiinfzig Jahre alten Keller heute be-
tritt, ist der gemauerte Kanal, der von
den nahen Kaiserthermen mit der Mosel
verlief, zwischen den jeweils 1000 Litern
fassenden sogenannten Fuderfissern aus
Eichenholz gut erkennbar.

Weihbischof Franz Josef Gebert ver-
korpert geradezu die Verbindung zwi-
schen der Trierer Kirche und dem Wein.
Das Gesprich findet nicht im niichternen

Btiro statt, vielmehr kommt der 69-Jih-
rige extra im Gutsgebdude der Bischof-
lichen Weingiiter vorbei. Der Geistliche,
in dessen Bischofswappen sich auch eine
Traube findet, stammt nicht nur aus einer
Winzerfamilie aus der Nachbarschaft von
Trier, sondern ist als gelernter Weinhan-
delskiifer mit der Weinherstellung von der
Rebe bis zur Flasche vertraut. «Es gibt
eine jahrhundertealte Beziehung, die
Weinberge gehoren einfach dazu. Zudem
sechen wires als ein Sttick Kulturpflege an,
von der man sich nicht so schnell trennen
mdchte», antwortet Gebert auf den Ein-
wand, dass es keinen zwingenden Grund
fiir kirchliche Institutionen gibt, ein sol-
ches Gut mit 33 festen Mitarbeitern und
in Spitzenzeiten bis zu 75 saisonalen
Arbeitskraften zu betreiben. Ihr Vorge-
setzter ist Giiterdirektor Karsten Weyand,
der im Gesprich darauf verweist, dass es
dem kirchlichen Betrieb vorrangig um ein
nachhaltiges und langfristig orientiertes
Wirtschaften gehe: «So sehen wir es als
unsere Aufgabe an, die berithmten Steil-
lagen an Mosel, Saar und Ruwer zu erhal-
ten — auch wenn sie arbeitsintensiv sind.»

Der Gutsbetrieb mit seinen insgesamt
130 Hektaren — einer Fléche fast dreimal
so gross wic der Vatikan — ist eines der
grosseren Weingiiter in der Region zwi-
schen Eifel und Hunsriick, die auch fiir
ihre Schieferboden bekannt ist. Fiir
kirchliche Verhéltnisse ist es freilich noch
recht jung: 1966 fusionierten die Wein-
giiter des Bischoflichen Konvikts, eines
heute nicht mehr existierenden Buben-
internats, des Bischoflichen Priestersemi-
nars und der Hohen Domkirche, einer
Art Leitungsgremium fiir den Trierer
Dom, Im Jahr 2003 kamen die Rebberge
des ehemaligen Stiftungsweinguts Fried-
rich-Wilhelm-Gymnasium hinzu; an der
1561 als Jesuitenschule gegriindeten und
heute noch bestehenden Einrichtung
hatte Karl Marx 1835 sein Abitur abge-

Wéin und Bier — der biblische Befund

legt. Die zuvor selbstindigen Weinbe
triebe dieser Institutionen sollten derer
okonomisches Fundament sichern helfen

Aus dem Zusammenschluss der Wein
giiter ging aber nicht nur ein grosser Be
tricb hervor, dessen Weine unter ande
rem in einem Barockgebdude inmitter
der Spitzenlage Wiltinger Scharzhofbery
gekeltert werden. In Trier entstand in de:
Tiefe ein Kellersystem von mehr al:
30000 Quadratmetern auf drei Ebenen
Vier Fussballfelder hitten darin bequen
Platz. Von dem rund 1000 Quadratmete;
grossen Keller mit den Fuderfiisserr
unter dem Gutsgebdude gelangt mar
direkt in die Lagerstitten des Priester
seminars, das 1773 gegriindet wurde. Hie:
ist es auch im Sommer angenehm kiihl
Bei einem Verbindungsgang lauft Wasse:
an den Winden herunter. Das sei immes
dann der Fall, wenn der Rasen im Park
des Priesterseminars beregnet werde
sagt der Kellermeister Johannes Becker
der beim Gang durch die Tiefe dabei ist.

Becker zeigt uns auch zwei «Schatz-
kammern», in denen Flaschen aus beson-
ders guten Rieslingjahrgiingen, etwa aus
den Jahren 1959 oder 1964, lagern. In
einem Raum liegt der Wein unter einem
Kreuzgewolbe. Futuristischer wirkt ein
Kellerbereich mit darin eingepassten
15 000-Liter-Tanks. Von vorne erinnern
die Edelstahltanks rechts und links
wegen ihrer nach oben zur Mitte hin zu-
nehmenden Kriimmung an expressionis-
tische Kirchenportale.

Regeln fiir den Messwein

Von ganz anderer Dimension als beim
Bier ist der Bezug der Kirche zum Wein,
einem Bestandteil des letzten Abend-
mahls und des sonntiglichen Gottes-
dienstes. «Dies ist mein Blut, das ich fiir
Euch vergossen habe», soll Jesus nach
der Uberlieferung der Evangelien liber
den Wein gesagt haben. Welcher Tropfen
sich fiir diesen Zweck eignet, ist in der
katholischen Kirche durch eine eigene

Messweinverordnung geregelt, Daraus
g Eoly

Ja AT Rt S TR L T TP i S TR g P o S



